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L E  F U M ’A R T                                16€

Steak haché (160gr) ,  Brézain  ( f romage fumé) ,  sa lade et  compotée d ’oignons au 
v inaigre  de Xeres,  mayonnaise  re levée au piment  fumé (Chipot le)

L E  B B Q                                         15,50€

                                                                                                              15,50€

Steak haché (160gr) ,  Ta leggio ( f romage de vache i ta l ien) ,  sauce barbecue maison,  
bacon,  o ignons f r i ts  &  sa lade

LE VERCORS

Steak haché (160gr) ,  B leu de Sassenage,  mayonnaise maison  à  la  noix ,  pickles 
d ’o ignons rouges ,  sa lade

À  p a r t a g e r  o u  p a s  ! 

To u s  n o s  p l a t s  s o n t  é l a b o r é s  a v e c  d e s  p r o d u i t s 

l o ca u x ,  f ra i s  e t  d e  s a i s o n .  C u i s i n e  M a i s o n

R e t r o u v e z - n o u s  s u r  l e s  r é s e a u x   !
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S H O U M O U S  M A I S O N  AU X  C I T R O N S  CO N F I T S              

TA R T I N A D E  TO M AT E S  S É C H É E S  & A I L

TA P E N A D E  D ’O L I V E S  N O I R E S  & V E R T E S               

A S S I E T T E  D E  F R I T E S

S AU C I S S O N S  S E C S  R É G I O N AU X 

(N O I S E T T E S ,  B E AU F O R T  AO P,  AU X  H E R B E S  O U  S A N G L I E R )               

4 ,50 €

4,50 €

4,50 €

5 €

7 €
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S P L AT  D U  J O U R  (U N I Q U E M E N T  L E  M I D I  E N  S E M A I N E )             D E  14€  À  19€
Demandez-nous ce  que la  cuis ine vous a  préparé ! 

P I È C E  D U  B O U C H E R                               D E  16€  À  20€
Une pièce de v iande or igine R hône -Alpes  et  une nouvel le  sauce chaque semaine,
toujours  accompagnée de f r i tes  maison et  de sa lade ! 

H AC H É  F R A I S  O U  S T E A K  V É G É                              13€

L E S  L I N G U I N E S  D ’AU TO M N E                                                                                          16€
Crème de butternut  rôt i  à  l ’a i l

L E  P U L L E D  P O R K                                                                                                         16,50€
Eff i loché de porc  tomaté,  t r io  de r iz  &  légumes de sa ison

                                                                                                                        19€E S  P O N TA S
Saumon conf i t  BÚNMP ( g r a i n e s  d e  f e n o u i l ,  a i l ,  c i t r o n ,  p i m e n t ,  o i g n o n s )  ,  t r io  de r iz  &  
légumes  de saison

P L A N C H E  V É G É         12€ 
Fromages & Assor t iments  de tapas

L A  B O I T E  C H AU D E                   22€   
Fromage rôt i  à  par tager,  charcuter ie,  PDT 
chaudes,  croutons,  p ick les,  sa lade 

TO U S  N O S  BU R G E R S  S O N T  D É C L I N A B L E S  E N  V E R S I O N  V É G É TA R I E N N E
S t e a k  v é g é t a l  ACC R O  Fa b r i q u é  e n  Fra n ce  à  b a s e  d e  p r o t é i n e s  d e  p o i s  &  d e  b l é 
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P L AT  V É G É TA R I E N

À LA CARTE
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M E N U  D U  J O U R 19,50€
Plat  du jour  +  Desser t  maison*

M E N U  B U R G E R         20€
Burger  au choix  + desser t  maison*

M E N U  S A L A D E  E T  B O W L        20€
Salade au choix  + Desser t  maison*

M E N U  S U R  L E  P O U C E         1 1 ,50€
Sandwich + desser t  maison*

* H o r s  ca f é / T h é  g o u r m a n d  &  C o u l a n t  c h o c o  + 1 , 5 0€
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S D E S S E R T S  D U  M O M E N T       5 ,50€

Demandez-nous ce  que la  cuis ine vous a  préparé !

C A F É  O U  T H É  G O U R M A N D    7,50€

Assor t iment  de 3  desser ts  maison

    7 ,50€M O E L L E U X  C Œ U R  C O U L A N T   D U O  D E  C H O C O L AT S  «  V A L R H O N A  »    

& sa  bPVMF �EF�WBOJ M MF .  Servi  uniquement  pendant  les  horai res  de serv ice ,  cuit  sur  
commande � (10 minutes  de cuisson environ,  mais  croyez-nous,  Îa en vaut  la  peine. . . )
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 16€

  15,50€

Au choix  :  Poulet  mar iné à  la  cacBhuète ou fa lafe ls  maison.  
Tr io  de r iz ,  p ick les  de carottes ,  edamame,  k imchi  de chou,  sauce c i t ron,  soja ,  coco 
& beurre  de cacahuète 
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W R A P  V E G E    7 ,50€

Tor t i l la ,  fa lafe ls ,  légumes du moment,  sauce f romage blanc,  noix  & c iboulette

C R O Q U E  M O N TAG N A R D     7 ,50€

Pain de campagne,  beurre,  jambon aux herbes  des  Bauges,  M orbier

Q U I C H E  D U  M O M E N T  4€

M E N U  P ’ T I T  D U R  ( -10 A N S )       12€

Steak haché ou Wrap Végé 

+  f r i tes  et/ou légumes

Boisson :  s i rop,  d iabolo ,  soda  ou jus  de 

f rui ts

Desser  t  :  brownie ,  cook  ie  ou g lace

P L AT  V É G É �TA R I E N

L A  S A L A D E  D E  S A I N T  M A R C E L L I N  

Salade ver �te ,  mesclun,  Toasts  de St  Marcel l in  chauds,  p ick les �EF  betterave,  
noix  & v inaigrette  moutarde & miel

W I N T E R B O W L  
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 50cl

L'A R Ê T E  B LO N D E  -  4 ,8°              3 ,90€  /  7 ,00€
FAC E  N O R D 

                           
M ATC H U T  I PA  -  6°                     4,20€  /  7 ,90€
B R A S S E R I E  D U  G A L I B I E R      

L A  R O U S S E  –  4 ,2°                     4,00€  /  7 ,50€
D E  J E A N -LO U I S ,  A R T I S A N  B R A S S E U R   

L A  T R I P L E  -  8°                          4,20€  /  7 ,90€
B R A S S E R I E  D U  LO U P  B L A N C 

 25cl
 50cl

PA N AC H É                         3,50€  /  6 ,50€ 

M O N ACO                          3,70€  /  7 ,00€

B I È R E  D U  M O M E N T
R E N D E Z -V O U S  AU  B A R  P O U R  L A  D É CO U V R I R  !  

 25cl
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LE SAUVAGE - BRUT - 4,5°

L’ÉPATANT - POIRÉ - 3,5°

Un brut bio hors norme aux !nes bulles 

et au fruité sec.

 

Un poiré bio stupé!ant par sa minéralité et

ses bulles fraîchement fruitées.

 

LA COQUETTE - ROSÉ - 3,9°

Florale et gourmande, la coquette est 

l’accord de pommes à chair rouge et de 

notes parfumées d’hibiscus et de sureau.

 

L’AUDACIEUX - YUZU/BASILIC - 5°

Un cidre atypique, doux et intense, aux notes

d’agrumes et pointe de basilic. 

 

F I L S  D E  P O M M E  •  LYO N  (R H Ô N E )

GRAND SORBIER - IPA BLANCHE - 6,5° ROCHE NOIRE - MILKY STOUT - 4°

Une stout peu alcoolisée qui combine 

arômes corsés de malts ultra torré!és 

et douceur lactée réconfortante.

Une blanche, mais avec un peu plus 

de « carafond », qui pousse plus loin l’amertume 

et les arômes d’agrumes.  

Petite cousine de la IPA version “New England Style”. 

Saturé de houblons exotiques, ce nectar au corps 

velouté regorge de parfums tropicaux.

APA BIO - NEIPA - 5,8° AREM AOUREK BIO - AMBRÉE - 5,2°

"Bronze qui contient de l'or" en breton. Brassée 

avec du sarrasin et du seigle et fermentée avec 

des levures traditionnelles anglaises.

GANDAIA BIO - BLONDE - 5,3°

Une blonde festive et pleine de soleil. 

Légère, fruitée et désaltérante. 

Bière légère et très fraîche, avec une faible amertume.

Agrémentée de "eurs de sureau, de gingembre et 

d’écorces d’agrumes.

 

BLANCHE BIO - 4,5°

Bière noire, bien maltée, aux notes caramélisées 

et de chocolat noir, avec une amertume 

marquée.

BRUNE BIO - 6°

AT HOME - NEIPA - 5,8 ° VERS L’INFINI ET L’ANANAS - SOUR - 6,7°
Bière intensément houblonnée, avec une robe blonde 

brumeuse et une texture onctueuse.

 

Une pastry sour exotique aux notes de goyave, 

fruit de la passion et ananas avec une légère touche 

de vanille. 

 

L’ I V R E S S E  D E S  S O M M E T S  •  G O N C E L I N  ( I S È R E )

B R A S S E R I E  I R V OY  •  G R E N O B L E  ( I S È R E )

B R A S S E R I E  D U  H A B E R T  •  L E  TO U V E T  ( I S È R E )

B R A S S E R I E  A R AV ’C R A F T  •  S A I N T  M A R T I N  D ’ H È R E S  ( I S È R E )



 50cl

Notre  café  Honduras  BIO est  torréf ié 

localement  par  "CAFES FRAICA"

C A F É  E X P R E S S O           1 ,90€
C A F É  A L LO N G É         2 ,00€
D O U B L E  E X P R E S S O       3 ,00€
C A F É  C R È M E          3 ,00€
C A F É  N O I S E T T E            2 ,00€
C A P P U CC I N O 
T R I P H A S É                5 ,00€         
T H É  D A M M A N N            4 ,50€
Ear l  Grey,  Thé ver t  à  la  menthe,  M andar in 

Jasmin,  Thé noir  aux agrumes

I N F U S I O N S           4 ,50€
Ver veine ou Rooibos  Cit rus

C H O CO L AT  C H AU D       4 ,00€

Pr i x  n e t  /  S e r v i c e  co m p r i s

L’a b u s  d ’a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é. 

A  co n s o m m e r  a v e c  m o d é ra t i o n .
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BOISSONS
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S E AU X  P E T I L L A N T E S 50 C L      3 ,50€

San Pel legr ino,  Perr ier 

S O D A  33 C L        3 ,70€
Coca- cola ,  Coca- cola  Zero,  Orangina, 

J U S  D E  F R U I T S  B I 0 25 C L  4 ,00€
Orange,  Pomme,  Ananas,  Abr icot ,  ACE, 

Mult i f ru i ts ,  Tomate

C H A R I T E A  33 C L        4 ,50€
M até aux agrumes 

Thé ver t  au gingembre 

Rooibos  aux f rui ts  de la  pass ion

L E M O N A I D  33 C L                 4 ,50€
Citron Ver t 

Orange Sanguine 

Fruit  de la  Pass ion

S YM P L E S  33 C L        4 ,30€
Energisante :  Thym,  M enthe,  Ci t ron

Relaxante :  Ver veine,  Lavande,  Cer ise 

Détoxif iante :  Sauge,  Sureau,  Pomme

G I N G E R  B E E R 33 C L    4 ,30€
D I A B O LO  30 C L     3 ,00€
S I R O P  À  L’ E AU  30 C L   2 ,00€
Grenadine,  Fra ise,  Cer ise,  Violette, 

M enthe,  Ci t ron & Pêche

 25cl
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S V I N S  R O U G E S                     12,5  c l  /  50cl  /  BOUTEILLE

AOP Côtes  du Vivarais                     4,70€  /  17€  /  23€
«  C6 » ,  14 ,5°                   
     
AOP G rignan-les-Adhémar              4,70€  /  17€  /  23€
Domaine de Montine,  13°              
   
V I N S  B L A N C S    
 
AOC Côtes- de -B ergerac                   4,90€  /  18€  /  24€
OÉ,  10,5  °       
                               
AOP G rignan-les-Adhémar             4,90€  /  18€  /  24€
Domaine de Montine,13,5°                 
   
V I N S  R O S É

IGP M éditerranée –  Muse                4,70€  /  17€  /  23€
Domaine de Montine,  13 ,5°               

K I R  C A S S I S                 5 ,00€

B I È R E S  A R T I S A N A L E S                                6€
L A  C A R T E  D E S  B I È R E S  LO C A L E S  E S T  D I S P O  AU  B A R  ! 

C I D R E S  A R T I S A N AU X  B I O                6€
"Fi ls  de Pomme"
Brut ,  Poiré,  Yuzu-Basi l ic  ou Sureau-H ibiscus

B I È R E  S A N S  A LCO O L                                  6€
M I C R O  I PA  -  B R A S S E R I E  D E  B E L L E D O N N E
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L'A R Ê T E  B LO N D E  -  4 ,8°            3 ,90€  /  7 ,00€
FAC E  N O R D 
                           
M ATC H U T  I PA  -  6°                     4 ,20€  /  7 ,90€
B R A S S E R I E  D U  G A L I B I E R       

L A  R O U S S E  –  4 ,2°                     4 ,00€  /  7 ,50€
D E  J E A N -LO U I S ,  A R T I S A N  B R A S S E U R   

L A  T R I P L E  -  8°                           4 ,20€  /  7 ,90€
B R A S S E R I E  D U  LO U P  B L A N C 

B I È R E  D U  M O M E N T                 
R E N D E Z -V O U S  AU  B A R  P O U R  L A  D É CO U V R I R  !

PA N AC H É                                   3 ,50€  /  6 ,50€

M O N ACO                                    3 ,70€  /  7 ,00€
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